FORRETTER

1. KAI SATAY
Kyllingespyd marineret i karry og kokosmaelk. Serveres fire stk. med
vores hjemmelavede peanutsauce.

2. WONTON
Dybstegte wonton lavet med kylling, korianderrod og stegte
hvidlog. Serveres fire stk. med sed chilisauce.

3.PORPIATHOD

Stegte forarsruller med vegetarisk fyld af shiitake svampe, hvidkal,
gulerod, bennespirer, forarslog og glasnudler. Serveres fire stk. med
sed chilisauce.

4. KOONG TEMPURA

Sprade dybstegte tempura tigerrejer. Serveres fire stk. med hiemmelavet
chili mayo
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SUPPER

5.TOMYUM jj

En traditionel og staerk suppe. Citrongrees, limeblade, lgg, fordrslag,
champignon og rad chili. Toppes med koriander og tamarind juice.

6. TOMKHA j

Thai suppe tilberedt i kokosmeelk, urter og krydderier. Indeholder citrongraes,
limeblade, lzg, champignon, fordrsleg og red chili. Toppet med koriander og
citronjuice

Vegetar 79 / Kylling 79 / Tigerrejer 89

SALATER
8. YUM Jj *

En frisk salat med rad chili, koriander, cherrytomater, redlgg, lollo bionda salat
& agurk. En smagfuld sammensaetning i kombination med vores hjemmelavede
thaidressing.

NUDLER

9. PHAD THAI *
En klassisk og populeer ret inden for the thailandske kokken. Tilberedt med aeg,
bgnnespirer og vores hiemmelavede Phad Thai sauce.

Toppet med knuste peanuts, finthakket fordrslag og citron.

10. PHAD KEE MAO JJ) *
En spicy ret med store risnudler, chili, steerk basilikum, broccoli, eg, sukkereerter,
gulerod, babymajs og kinakdl. Den krydrede ret toppes med knuste peanuts,
finthakket fordrslag og citron.

11. PHAD SEE-EW *

En kinesisk inspireret ret med store risnudler. Tilberedt med broccoli, 23,
sukkeraerter, gulerod, babymajs, peberfrugt og kinakdl.
Toppet med knuste peanuts, finthakket fordrslag og citron.

STEGTE RIS

12. KAO PHAD *

Kao Phad betyder ‘stegte ris’ Tilberedt med jasmin ris, som det traditionelt bliver
gjort i Thailand. Indeholder aeg, log, fordrsleg, ananas, rad peberfrugt, sukkereerter,
gulerod, broccoli, cherrytomater og babymajs. Toppet med finthakket fordrsleg.

13. KAO PHAD KRA PRAW ) *

Denne udgave af Kao Pad fdr sin steerke og skarpe smag fra rad chili og staerk
basilikum. De spicy smage komplimenteres af rettens andre ingredienser; aeg,
lag, fordrslag, dark soya, broccoli, babymajs og gulerod. Toppet med finthakket
fordrslag.



BORNEMENU

Vlg én fra hver liste 89
Stegte ris 4x Kyllingespyd
Stegte nudler + 4x Fordrsruller
Jasmin ris 4x Kong tempura
4x Wanton
KARRY
Alle retter serveres med jasmin ris
*
14. KEANG PHED /)
Rad karry og kokosmeelk med pandestegte grantsager. Den krydrede ret
indeholder bambusskud, thai aubergine, sed basilikum, lange banner og chili.
*

15. KAENG MASSAMAN

Massaman karry er rig og fyldig i smagen. Lavet pa kokosmeaelk
med guleradder, kartofler og log. Toppes med cashewngdder og
limeblade.

16. KENG PHED PED YANG jj *

En rad karryret tilberedt med kokosmeelk, ananas, cherrytomater, lychee og chili.
Keng Phed Ped Yang oversaettes til ‘and i rad karry’ - og den anbefales derfor
med and. Retten toppes med cashewnadder og sad basilikum.

17. KAENG KIEAW WAN JJ

Gron karryret i kokosmeelk. Den granne karryret tilberedes med bambusskud,
thai aubergine, sed basilikum og lange banner. Rad chili giver retten et krydret
kick.

18. KAENG KA REE J

En sadere, gul karryret med kokosmeelk gdr hand i hand med kartofler, lag,
fordrslag og rod chili. Retten toppes med cashewngadder og sad basilikum.

19. KAENG PANANG J

En fantastisk, thailandsk panang karry, stegt i kokosmaelk med lange banner,
rad chili og Kaffir limeblade. Toppes med cashewngadder, knuste peanuts og sad
basilikum.

LYNSTEGT

Alle retter serveres med jasmin ris

20. PHAD PRIEW WAN

Lynstegte grantsager sammensat med en speciel thai sursed sovs.
Indeholder champignon, lag, fordrslag, cherrytomater, agurk, rad peberfrugt,
gulerod, ananas, sukkerzerter og babymajs.

21. PHAD KHING J

Retten er lynstegt i @sterssauce med black mushrooms, leg, gulerod,
fordrslag, rad peberfrugt og babymajs. Ingefeer tilsaettes og giver
Phad Khing sin karakteristiske smag.

22. PHAD KRA PRAW JJJ

Krydret ret i det asiatiske kakken, tilberedt i @sterssauce og indeholder
lange banner, lag, babymajs, bambusskud, gulerod og fordrslag.
Retten fdr sine spicy smage fra red chili og steerk basilikum.

23. PHAD NAM MAN HOY

Denne ret byder pd masser af smagsoplevelser. Den bestdr af broccoli, log,
champignon, gulerod, fordrslag, babymajs og rad peberfrugt.
Alt sammen stegt i @sterssauce.

24. PHAD MED MA MUANG

Populeer ret pd det asiatiske street food marked. Tilberedt med grontsager 0g
stegt i gsterssauce. Retten bestdr af ananas, leg, gulerod, fordrslag,
babymaijs, sukkeraerter og rad peberfrugt. Toppet med cashewnadder.
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* VALG INDHOLDET TIL DIN RET

EKSTRATILRETTEN

VEGANSK 99 LAKS 142 ENKELT GR@NT 5 OKSEK@D 29
VEGETARISK 109 TIGERREJER 142 PEANUTS 6 TIGERREJER 34
TOFU 119 AND 139 CASHEWN@DDER 9 AND 39
KYLLING 134 TOFU 12
OKSEK@D 139 KYLLING 24
SNACKS
TILVALG STEGTE NUDLER M. AG 24
SPR@DE REJECHIPS
JASMIN RIS 14 HIML. PEANUTSAUCE 14 Serveres med s@d chili sauce
STEGTE RIS 19 S@D CHILISAUCE 12 25
STEGTE RIS M. £G 24 HJML. CHILI MAYO 14
KOGTE RIS NUDLER 19 SOYASAUCE 10 GINGER CANDY
STEGTE RIS NUDLER 19 CASHEWN@DDER 19 20
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Besgg vores online univers hvor du kan bestille take - away direkte til dgren
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